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RESUMO

A comercializacdo de pescado de origem extrativista e aquicola tém importancia na economia
mundial, gerando renda para milhdes de pessoas. A producdo pesqueira na Amazonia gera
grande diversidade de organismos utilizados comercialmente, que adicionada ao pescado
importado de outros estados e outras nagdes, amplia a oferta de produtos pesqueiros compostos
por peixes, moluscos e crustdceos, e ganham destaque no contexto cultural, social e
economicamente. Nesse cenario, o objetivo do presente trabalho visou caracterizar o pescado e
seus derivados comercializados nos grandes estabelecimentos de varejo (empérios,
supermercados e hipermercados) distribuidos na area urbana da Cidade de Manaus. O estudo
foi realizado entre maio/2021 e marco/2022, com visitas a 14 redes de supermercados,
perfazendo um total de 25 estabelecimentos. A coleta de dados, foi realizada atraves de 1.978
fotos, dois videos e panfletos que resultaram em 1.887 produtos catalogados. Esses produtos
tem na sua composicao ou totalidade 39 grupos e espécies de organismos aquaticos, sendo 17
(45,95%) grupos de espécies procedentes de ambiente dulcicola e 22 (54,05%) de ambiente
marinho, Entre estas Gltimas, 4 grupos de espécies de algas marinhas, além da origem extrativa
e aquicola. Nos estabelecimentos visitados em Manaus, 0s consumidores encontram produtos
regionais e importados, comercializados in natura ou em diferentes formas de beneficiamento
realizado nas “peixarias” dos estabelecimentos ou nos locais de produgao fora do estado. Os
estabelecimentos foram subdivididos em Emporios (Grupo 1), Supermercados (Grupo 2) e
Hipermercados (Grupo 3). Os produtos pesqueiros com maior valor de comercializa¢do foram
encontrados no Grupo 1 e de menor valor no Grupo 3. Em relagéo a diversidade, verificou-se
que o Grupo 2, comercializa 0 maior quantitativo de produtos e o Grupo 3 0 menor guantitativo.
Nesses estabelecimentos os consumidores podem adquirir algas marinhas (pescado seco),
peixes, moluscos, crustaceos, réptil e produtos mistos (kit paella: crustaceo, peixe e molusco) e
derivados como bolinhos, conservas (enlatados e sachés), produtos fresco/in natura (inteiros,
em postas, cortes etc.), pasta (paté, surimi), embutidos/linguica de tambaqui (Colossoma
macropomum), peixe salgado seco, sendo 0s 17 produtos com maior quantitativo de registros,
envolvem 7 grupos de espécies: Atum (Thunnus thynnus), Bacalhau (Gadus morhua; Gadus
macrocephalus), Camardo (Farfantepenaeus brasilienses; Litopenaeus vannamei), Pirarucu
(Arapaima gigas), Sardinha (Sardinella brasiliensis), Tambaqui (Colossoma macropomum),
Tilapia (Oreochromis niloticus ). Na analise comparativa dos valores de comercializagdo entre
0s grupos, ndo houve diferenga significativa, demonstrando que a diversidade de produtos

ofertados permite que a clientela tenha ampla escolha, entre os produtos disponibilizados.



Palavras-Chave: Comercializacdo, redes, supermercados, pescado, beneficiado.
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ABSTRACT

The commercialization of fish of extractive and aquaculture origin is important in the world
economy, generating income for millions of people. Fish production in the Amazon generates
a great diversity of organisms used commercially, which, added to fish imported from other
states and other nations, expands the offer of fish products composed of fish, molluscs and
crustaceans, gaining prominence in the cultural, social and economic context. In this scenario,
the objective of the present work was to characterize the fish and its derivatives sold in large
retail establishments (emporiums, supermarkets and hypermarkets) distributed in the urban area
of the City of Manaus. The study was carried out between May/2021 and March/2022, with
visits to 14 supermarket chains, making a total of 25 establishments. Data collection was carried
out through 1,978 photos, two videos and pamphlets that resulted in 1,887 cataloged products.
These products have in their composition or totality 39 groups and species of aquatic organisms,
being 17 (45.95%) groups of species from the freshwater environment and 22 (54.05%) from
the marine environment, among the latter, 4 groups of seaweed species, in addition to extractive
and aquaculture origin. In the establishments visited in Manaus, consumers find regional and
imported products, sold in natura or in different forms of processing carried out in the
“fishmongers” of the establishments or in production sites outside the state. The establishments
were subdivided into Emporiums (Group 1), Supermarkets (Group 2) and Hypermarkets
(Group 3). The fishery products with the highest commercialization value were found in Group
1 and with the lowest value in Group 3. In terms of diversity, it was found that Group 2 sells
the highest quantity of products and Group 3 the lowest quantity. In these establishments,
consumers can purchase seaweed (dried fish), fish, molluscs, crustaceans, reptiles and mixed
products (paella kit: crustacean, fish and mollusc) and derivatives such as dumplings, preserves
(canned and sachets), fresh/in natura products (whole, in slices, cuts, etc.), paste (pate, surimi),
tambaqui sausages/sausages (Colossomo macropomum), dry salted, with the 17 products with
the highest number of records, involving 7 groups of species: Tuna (Thunnus thynnus), Cod
(Gadus morhua; Gadus macrocephalus), Shrimp (Farfantepenaeus brasilienses; Litopenaeus
vannamei), Pirarucu (Arapaima gigas), Sardines (Sardinella brasiliensis) Tambaqui
(Colossoma macropomum), Tilapia (Oreochromis niloticus ), In the comparative analysis of
the representation values between the groups, there was no significant difference,
demonstrating that the diversity of products offered allows the clientele to have a wide choice,

among the products made available.

Keywords: Commercialization, supermarket chains, canned fish, processed fish.
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1 INTRODUCAO

A producdo e 0 consumo per capita aparente de pescado em nivel mundial registra
continuo crescimento (FAO, 2022), entretanto, no contexto produtivo, o protagonismo da
producdo aquicola ganha importancia para a seguran¢a alimentar devido a tendéncia de
limitacdo da producéo extrativa (FAO, 2012, 2018, 2022). No Brasil, a producgéo de pescado
segue a mesma tendéncia mundial, com aparente estagnacdo da producdo extrativa e
crescimento da producdo aquicola (XIMENES, 2021; PEIXE BR, 2022).

Nesse cenario, o aumento do consumo de pescado ganha importancia por ser um
alimento saudével e de alto valor nutricional (SARTORI e AMANCIO, 2012; MENDONCA et
al., 2017; MOHANTY et al., 2019; PEREIRA, 2021), porém, 0 consumo per capita é bastante
heterogéneo e influenciado por fatores como género, idade, nivel de escolaridade, estado civil
(CAN et al., 2015; TALES et al., 2020), espécie desejada, sabor, aspecto nutricional, preco e
presenca ou auséncia de espinha (UZUNDUMLU, 2017), forma de oferta (fresco, processado)
(ERDOGAN, 2011), nimero de individuos na familia (ONURLUBAS, 2013), conveniéncia,
acessibilidade, disponibilidade, preocupacdes com a satide (WENATY et al., 2018), aparéncia,
perecibilidade, proximidade do local de comercializacdo (TALES et al., 2020), diferencas
regionais, aspecto cultural, habitos alimentares, origem (extrativa ou aquicola) ou variar o
cardapio (ROCHA et al., 2015; COELHO et al., 2017; LEANDRO et al., 2018).

No contexto da oferta, a comercializacdo do pescado de origem extrativa e aquicola no
Brasil é realizada nas feiras, mercados, emporios, supermercados, hipermercados, restaurantes
e balnearios (LEANDRO et al., 2018; LUSTOSA-NETO et al., 2018; EMBRAPA, 2020;
LOBATO e ROSA, 2020; WAGNER, 2020), com forma de apresentacdo e preparo
diferenciados: fresco ou congelado, inteiro ou pré-processado, cortado em postas, em filé,
embutidos, em conserva (enlatados), triturados (picadinho), produtos derivados (patés,
bolinhos, farinha-piracui, empanados, fishburguer, etc) e pratos diversos (cru, assados, frito,
cozinho, na chapa) (ALMEIDA, 2009; FIGUEIRA et al., 2015; SAIOL et al., 2018; FARIA-
JUNIOR et al., 2020).

Coelho et al. (2017) e Duran et al. (2017) observaram que motivado pela vida acelerada
nos grandes centros urbanos, a preferéncia dos consumidores ao adquirir o pescado se direciona
a produtos processados na forma de cortes, em postas, em de filés (filé sem pele, filé com pele),
inteiro eviscerado, que viabilizam praticidade para o preparo.
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Entre os principais pontos de oferta de pescado e derivados estdo as grandes redes de
varejo (empdrios,  supermercados e hipermercados), onde o0s consumidores buscam
hospitalidade, diversidade de produtos, conforto do local, limpeza, meios de estacionamento
(SIBURIAN, 2019), disponibilidade de produtos, local arejado, praticidade (TAVARES et al.,
2013; MANGAS et al., 2016; MENDONCA et al., 2017), conveniéncia e produtos que
permitem facilidade de preparo de refeicdes (DURAN et al., 2017; MOURA et al., 2021).

Na Regido Amazonica, de acordo com as suas especificidades (zona urbana e zona
rural), a populacdo possui a cultura e a tradicdo de consumir pescado, conferindo a atividade
pesqueira importancia social, cultural e econdémica (ISAAC et al., 1996; CERDEIRA et al.,
1997; RUFFINO, 2004). Mangas et al. (2016) relataram que nessa regido o consumidor de
pescado esta mais exigente e criterioso no momento de aquisicdo do pescado, busca qualidade
no local em que realizard a compra de seu alimento e prefere os supermercados como alternativa
as feiras livres e mercados, locais que tradicionalmente comercializam pescado (RODRIGUES-
JUNIOR e PEREIRA, 2015).

A cidade de Manaus, principal capital da regido norte do Brasil, abriga populagéo de
2.054.731 habitantes (IBGE, 2022) e possui um consumo per capita de pescado estimado em
35 kg/pessoa/ano (GANDRA, 2010). Nessa capital, a cadeia produtiva da pesca possui varios
elos, onde os supermercados ganham importancia na comercializa¢do do pescado, ofertando ao
consumidor, pescado in natura e beneficiado em suas “peixarias”, além de produtos
industrializados (TINOCO, 2001) e de qualidade (MARIALVA, 2019).

Entretanto, existe uma lacuna no conhecimento relacionado ao pescado que é ofertado
pelas grandes redes atacadistas e varejistas de Manaus, denominadas de Empdrios,
Supermercados e Hipermercados, o que estimulou a realizagdo do presente trabalho, que
objetivou diagnosticar a comercializacdo de pescado e seus derivados, apresentar as
caracteristicas dos produtos disponibilizados, sua origem (extrativa ou aquicola), procedéncia
(regional, nacional e importada) e pregos praticados nos estabelecimentos varejistas (emporios,
supermercados e hipermercados) da Cidade de Manaus, e desta forma, contribuir com
informagdes Uteis para os consumidores, empresarios, agéncias reguladoras e comunidade
cientifica, além de estimular o consumo e a adogéo de politicas publicas que promovam o uso

sustentavel dos recursos pesqueiros regionais, nacionais e importados.
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2 OBJETIVOS

2.1 Objetivo geral

Descrever a comercializagdo de pescado e seus derivados nas grandes redes varejistas
(emporios, supermercados e hipermercados) localizados na area urbana da Cidade de Manaus,

Capital do Estado do Amazonas,

2.2 Objetivos especificos

Identificar os produtos de pescado comercializadas nas redes varejistas de Manaus;

Identificar a origem (aquicola ou extrativa) e procedéncia (produto local ou importado)

dos produtos de pescado comercializadas nas redes varejistas de Manaus;
Identificar as espécies de pescado comercializadas nas redes varejistas de Manaus;

Identificar os valores de comercializagao de produtos pesqueiros nas redes varejistas de
Manaus; e

Realizar analise comparativa do valor de comercializacdo de produtos pesqueiros nas
redes varejistas de Manaus.

3 FUNDAMENTAGCAO TEORICA

3.1 Estado atual da producéo e comercializagdo de pescado no mundo, no Brasil e na

regido amazonica.

A comercializacao dos produtos provenientes da pesca e da aquicultura tem importancia
fundamental na seguranca alimentar e nutricional global, a FAO/ONU, em seu relatério The
State of World Fisheries and Aquaculture (O Estado Mundial da Pesca e Aquicultura) (FAO,
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2022), demonstra que em valores de primeira venda, foram movimentados US$ 406 bilhdes, a
pesca extrativista comercializou US$ 141 bilhdes e a aquicultura produziu US$ 265 bilhGes.
Nota-se a relevante colaboracdo da aquicultura, que superou em US$ 124 bilhGes a pesca
extrativista. O quantitativo em volume produzido ficou em 214 milhGes de toneladas no ano de
2020, reconhecendo-se cada vez mais que 0s setores da pesca extrativista e da aquicultura sdo
fundamentais para a geracdo de emprego e renda no mundo, ocupando a mao de obra de 58,5
milhdes de trabalhadores (FAO/ONU, 2020).

O pescado produzido e comercializado no Brasil, proveniente da pesca e da aquicultura,
tem registro oficial diferenciado e conflituoso. A producao Aquicola, de acordo com o Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE foi de 551,9 mil toneladas e do Anuério 2022 Peixe
BR da Piscicultura, foi de 802.930 toneladas em 2020 e de 841.005 toneladas de peixes de
cultivo em 2021 (Peixe BR, 2022). No contexto extrativo, a auséncia de estatistica pesqueira a
producdo pesqueira brasileira obteve nimero total de 1.431.974,4 toneladas, sendo a pesca
extrativista marinha a principal responsavel pela produ¢do nacional com 553.670,0 toneladas,
perfazendo 38,7% do total e a pesca extrativista continental com 249.600,2 toneladas, com 17,4
% (MPA, 2011). Em relagdo a aquicultura brasileira, o quantitativo obtido, mostra-nos que a
aquicultura continental obteve o total de 544.490,0 toneladas, correspondendo a 38,0 %, com
producdo maior que a aquicultura marinha, que foi de 84.214,3 toneladas e percentual de 5,7
(MPA, 2011).

A pesca na Amazonia, tem importancia ecolégica, cultural, social e econémica, seja no
Brasil ou em outros paises Amazonicos, tendo como finalidade a obtencdo de alimento, visando
a sobrevivéncia, a recreacdo dos ribeirinhos/comunitarios, mediante a pesca amadora e
praticada por pescadores profissionais, que comercializam o pescado para 0s centros urbanos
daregido, gerando emprego e renda nos demais elos da cadeia produtiva (SANTOS e SANTOS,
2005; LOPES et al., 2010). O Ministério da Pesca e Aquicultura no ano de 2011, mostra-nos,
através de seu Boletim Anual da Pesca e da Aquicultura, que a regido norte do Brasil, contribuiu
com o total de 326.128,3 toneladas de pescado. Sendo 137.144,5 toneladas oriundas da pesca
continental e o estado do Amazonas comercializou 63.743,3 toneladas. A pesca marinha, obteve
94.265,3 toneladas, proveniente dos estados do Amapa com 6.756,0 toneladas e Pard com
87.509,3 toneladas. Na aquicultura continental foram 94.718,5 toneladas, o estado do
Amazonas comercializou 27.604,2 toneladas. O estado do Para, responde pelo total de 140,5

toneladas provenientes da aquicultura marinha (MPA, 2011).
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Manaus, possui o principal Terminal Pesqueiro desembarque da regido, onde
comercializa-se a producdo da pesca e da piscicultura (Batista et al., 2012), o quantitativo geral
contabilizado pela Colénia de Pescadores(as) de Manaus Z-12 AM, no ano de 2020 (ANEXO
A), foi de 204.589,1 toneladas, sendo 166.015,0 toneladas provenientes da pesca extrativista da
bacia amazoOnica. Foram registradas 24 espécies amazobnicas: Acara AgU (Astronotus
crassipinnis), Aracu (Anostomoides laticeps), Aruand (Osteoglossum bicirrhosum), Bodd
(Pterigoplichthys pardalis), Branquinha (Curimata inornata), Caparari (Pseudoplatystoma
tigrinum), Cubiu (Anodus elongatus), Cuiu-Cuiu (Oxydoras niger), Curimatd (Prochilodus
nigricans), Dourada (Brachyplatystoma rousseauxii), Jaraqui (Semaprochilodus insignis;
Semaprochilodus taeniurus), Jau (Zungaro zungaro), Mapard (Hypophthalmus edentatus),
Matrinxd (Brycon amazonicus), Pacu (Myleus torquatus), Pescada (Plagioscion
squamosissimus), Pirapitinga (Piaractus brachypomus), Pirarara (Phractocephalus
hemioliopterus), Pirarucu (Arapaima gigas), Sardinha (Triportheus elongatus; Triportheus
angulatus), Surubim (Pseudoplatystoma punctifer), Tambaqui (Colossoma macropomum),
Traira (Hoplias malabaricus), Tucunaré (Cichla spp). Neste mesmo porto, registrou-se a
comercializacdo de espécies cultivas em pisciculturas, foram 38.569,0 toneladas da espécie
Tambaqui (Colossoma macropomum) proveniente do estado de Rondonia e 5,1 toneladas de
matrinxd (Brycon amazonicus), oriundas de municipios amazonenses, totalizando 38.574,1

toneladas.

3.2 Produtos elaborados com Pescado.

O consumidor de pescado interessa-se em adquirir produtos saudaveis, sem aditivos
quimicos, preferencialmente in natura, pois, mantem-se 0s aspectos nutritivos, organolépticos,
a tradicdo e conveniéncia, além do fator econémico; encontrando nos produtos elaborados
semelhanga com o fresco/in natura. Na regido amazonica, existe a aceitagdo de produtos
elaborados a base de peixes amazonicos, em especial a inser¢do do fishburger na merenda
escolar, devido a importancia nutricional e valorizagdo da cultura de consumir de peixe,

igualmente, devido a relevancia social e econdmica local (Santos, 2011; Andrade et al, 2020).

Para maior popularizacdo do consumo de pescado no Brasil, visto que o consumidor
brasileiro ndo possui o habito de adquirir pescado, devido a qualidade, a praticidade e

diversidade de produtos comercializados, necessita-se melhor profissionalizagcdo de todos os
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elos da cadeia produtiva da pesca e da aquicultura e em especial a busca de desenvolver as
indUstrias de processamento/beneficiamento de organismos aquéticos, sejam estes, peixes,
crustaceos, moluscos, algas marinhas, entre outros. Esse aumento no consumo, dar-se-4, com
maior producdo e oferta mais elaborados e pré-prontos, tais como: alméndega, kibe, embutidos,
em conservas (enlatado, paté,) semiconservas (picles), defumados, concentrado proteico de
pescado (CPP). Com os residuos da industrializacdo produz-se farinhas, silagens, 6leos, peles,
agregando-se valor aos produtos, obtendo-se maior lucratividade para industrias/frigorificos de
pescado (Bombardelli, 2005; Boscolo, 2009; Souza et al, 2021).
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Figura 2. Pescado em conserva, importados e nacionais. Fonte: Evandro César Tavares

3.3 Bacalhau: Processo de salga e secagem
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A conservacao de alimentos através da salga é a primeira intervencdo na reducdo da
atividade de &gua, utilizando-se o cloreto de sodio, em seguida empregar a secagem, na
estabilizacdo do desenvolvimento microbiano e da agua livre, esse processo dura em torno de
30 dias. No processo da salga, os peixes ficam em tanques, utiliza-se o sal grosso, coloca-se
camadas de sal e de pescado, empilhando-se 0s peixes, esse processo dura em torno de 5a 7
dias, pois, a 4gua intramuscular é liberada. Ao término deste processo o pescado € escorrido, 0
bacalhau é novamente empilhado, agora em paletes, colocando-se novamente sal grosso e
peixes, por mais 20 dias em repouso. Faz-se varias vezes a troca de sal em conformidade a
espessura e o0 tamanho dos peixes. Com essas trocas de sal, a cura torna-se uniforme e de
qualidade, mantendo-se o sabor e textura tradicional do bacalhau. Apés a salga, inicia-se a
secagem, sendo 0 processo de secagem, outra forma antiga de conservacdo de alimentos. A
funcdo da secagem, é diminuir a quantidade/massa de dgua do alimento a ser secado, através
da circulagéo de ar aquecido, reduzindo o volume e o peso, corroborando na conservacéo do
produto. Efetuando-se a salga e a secagem, havera a perda de agua, inibindo-se a atividade
enzimatica, desta forma prolonga-se a conservacao do alimento salgado seco, proporcionando
aos consumidores produtos alimentares de qualidade. Ha duas formas de secagem, a natural,
também conhecida como secagem artesanal, e a secagem artificial. O processo natural de
secagem de alimentos, € a maneira mais antiga de conservacao e consiste em colocar o pescado
ao ar livre, em paletes ou outras superficies higienizadas, protegendo-o de insetos ou outros
fatores que possam prejudicar o processo. Esse processo € dependente dos fatores climaticos,
apesar de ser a forma mais econémica em relacdo as instalacbes e energia a ser usada,
requerendo médo de obra especializada sendo elevado o tempo de secagem. Na secagem
artificial, o processo é executado em estufas, controlando-se a velocidade e a umidade relativa
do ar, como a temperatura. Entretanto, o investimento inicial para a construcdo das estufas de
secagem é elevado, tanto quanto é elevado o custo da energia elétrica na execuc¢édo do processo,
porém, o tempo de secagem é menor, durando em torno de 75 horas (Dias, 2001; Dias, 2008;
Piteira, 2017; Moura et al, 2021).
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Figura 3. Bacalhau: (Gadus morhua). Fonte: https://fish-commercial-names.ec.europa.eu/fish-

names/species pt?sn=16452

Figura 4. Bacalhau (Gadus morhua) comercializado em Emporio, na cidade de Manaus/AM.

Fonte: Evandro César Tavares - 23.12.2021.

3.4 Tambaqui Curumim (Colossoma macropomum): O Produto

Segundo Gandra, 2010, este produto, € proveniente do Programa Zona Franca Verde em

2004, que teve o incentivo do Governo do Estado Amazonas, através de insumos e assisténcia


https://fish-commercial-names.ec.europa.eu/fish-names/species_pt?sn=16452
https://fish-commercial-names.ec.europa.eu/fish-names/species_pt?sn=16452
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técnica. Onde os produtores rurais da Regido Metropolitana de Manaus (RMM) cultivavam o

Tambaqui em tanques-rede, nos sistemas intensivo e superintensivo.

A comercializagdo é feita no momento da fase juvenil do plantel, estando os individuos
em torno de 4 a 6 meses, periodo que atingem o peso de 350 a 450 g. Como o ciclo produtivo
tem curta duragdo, o “tambaqui curumim” (Colossoma macropomum), é excelente opcao para
aquicultores que desejam retorno rapido em seu investimento, além de ser um produto com
caracteristicas organolépticas melhores do que os peixes criados em viveiros escavados, pelo
seu sabor e tamanho apropriado para uma refeicdo, tendo conquistado cada vez mais o mercado
consumidor, em especial, as empresas de refeicdes coletivas, que fornecem alimentacéo para as
indUstrias instaladas no Polo Industrial de Manaus, que necessitam adquirir pescado
padronizado em tamanho e peso adequado, para evitar desperdicios (Filho, 2001; Ayrosa et al.,
2005; Gandra, 2010; Franco et al., 2013; Costa et al., 2017; Tavares-Dias et al., 2018).

3.5 Concentrado Proteico de Peixe da Amazonia (CPP *A): Piracui

Do Tupi Guarani, PIRACUI; Pira: peixe, Cui: Farinha = Farinha de peixe. E
concentrado proteico de pescado, produzido utilizando-se diversas espécies de peixes da bacia
amazonica, conforme a sazonalidade e disponibilidade das mesmas. Tradicionalmente as
espécies mais utilizadas na confeccdo do piracui sdo: o Acari Bodd (Liposarcus pardalis) ou
comumente chamado de Bod6, o Aruand (Osteoglossum bicirrhosum), e o Tamoata
(Hoplosternum littorale). A confec¢do desta farinha, tem as mesmas etapas de quaisquer outras
farinhas, ou seja, cozinha-se ou assa-se 0 produto, a diferenca é feita com a carne de peixes e
neste caso peixes amazoOnicos. Nas proximidades de Manaus/AM, o piracui produzido
utilizando-se principalmente o Bodd (Liposarcus pardalis) e o Aruand (Osteoglossum
bicirrhosum) e nas proximidades de Santarém/PA, utiliza-se o Bodé (Liposarcus pardalis) e o
Tamoata (Hoplosternum littorale), porém, como ja foi observado, varia de local, conforme a
sazonalidade e abundancia e diversidade. E um produto de origem indigena e secular, de
consumo regular, compara-se a outros concentrados proteicos de pescado tradicionais e ainda
confeccionado de maneira artesanal. Os peixes sdo assados ou cozidos, em seguida separa-se
as espinhas, escamas e outras sujidades da carne, desfiando-a, posteriormente, coloca-se em um
tacho em fogo a lenha, mexendo-se até torrar, o produto € resfriado naturalmente, peneirado e

embalado. O Piracui é um produto rico em proteinas, na regido amazénica é consumido puro
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(sem o acréscimo de outros alimentos), na farofa confeccionada com farinha de mandioca, em
bolinhos. Segundo Almeida (2009), o Piracui, é comercializados em mercados, feiras e
supermercados em Manaus/AM, Belém/PA, Macapa/AP e Cruzeiro do Sul/AC e em diversos

outros municipios da regido norte (Almeida, 2009; Nakauth, 2016).

Figura 5. Producdo artesanal de piracui nas atividades de extensdo na comunidade: G — retirada
da matéria-prima ap0s prensagem e acondicionamento em tacho de aluminio para inicio da
secagem; H — secagem em fogdo de barro, abastecido com lenha; I - homogeneizacao
homogénea e constante executada pela comunitéaria; J — amassamento e esfarelamento do
produto; L — finalizacdo do processo de secagem e M - produto finalizado, “ Piracui”. Fonte:
Professor Rogério Ferreira Nakauth - IFAM/Parintins-AM.

Figura 6. Forno/Tacho: Material utilizado por Almeida, 2009 em sua tese. Fonte: Almeida,
2009 - Tese de Doutorado.
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Figura 7. Piracui - Comercializado na forma tradicional em cesto confeccionado com material

da floresta amazonica. Fonte: http://www.altinomachado.com.br/2011/09/piracui-de-acari.html

3.6 Linguica de Tambaqui (Colossoma macropomum)

Novoa et al (2021), demonstra a aceitacdo de produtos beneficiados a base de pescado
amazonico em Tabatinga/AM e Manaus, e a comercializagdo em supermercados, dentre estes
produtos estdo: linguica, fishburger, almondegas, empanado, filé e o tradicional piracui. O
empreendedor responsavel pela empresa A. N. V da Silva, nome de fantasia: PEIXES DA
AMAZONIA, informou-nos que a Linguica de Tambaqui (Colossoma macropomum), é
produzida h& 4 anos, é um produto novo, e com grande aceitacdo, sendo comercializado nas
seguintes redes de varejistas de Manaus: Atack, Baratdo da Carne, Carrefour, DB e Vitoria. Sdo
2 produtos provenientes do beneficiamento deste pescado: Linguica Tradicional e Linguica

Apimentada.
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Figura 8. Linguica de Tambaqui (Colossoma macropomum) - Tradicional e Apimentada.
Fonte: Evandro César Tavares - 27.09.2021.


http://www.altinomachado.com.br/2011/09/piracui-de-acari.html
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3.7 Produtos derivados das Industrias de Beneficiamento de Pescado

O Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal/RIISPOA, define pescado como produto de origem animal destinado a alimentacao
humana e classifica os estabelecimentos que beneficiam e comercializam este produto em niveis
interestadual e internacional, sob inspecéo federal, sdo: barco fabrica, abatedouro frigorifico de
pescado, unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado e estacdo depuradora de
moluscos bivalves (BRASIL, 2017).

A versatilidade dos produtos derivados das industrias de beneficiamento de pescado,
agrega valor as espécies de baixo valor comercial, através de produtos com qualidades
sensoriais anadlogas ao pescado utilizado. Esses produtos sdo obtidos a partir da carne
mecanicamente separada (CMS) do pescado, posteriormente produzindo-se varios produtos

tais: empanados, enlatados, nuggets, salsichas, linguicas, entre outros, com excelente

aceitabilidade pelos consumidores e 6tima qualidade nutricional (Boscolo e Frienen, 2007;
Guimarées et al, 2017).

Figura 9. Tambaqui (Colossoma macropomum) em banda e sem espinha(o)s,
Picadinho/Moido, Costela, Filé. Fonte: Evandro César Tavares

3.8 Estabelecimentos de Beneficiamento de Pescado no Amazonas

Conforme a SEDECTI 2009, através do Nucleo Estadual de Arranjos Produtivos
Locais/NEAPL, composto pela Secretaria de Estado de Desenvolvimento Econémico, Ciéncia,
Tecnologia e Inovacdo/SEDECTI, Secretaria de Producdo Rural/SEPROR, Secretaria
Executiva de Pesca e Aquicultura/SEPA, Instituto de Desenvolvimento Agropecuario e
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Florestal Sustentdvel do Estado do Amazonas/IDAM, Instituto de Protecdo Ambiental do
Amazonas/IPAAM; Agéncia de Desenvolvimento Sustentdvel do Amazonas/ADS, Agéncia de
Fomento do Estado do Amazonas/AFEAM, IBAMA, SEAP/PR, Banco do Brasil, BASA,
SEBRAE, EMBRAPA, Prefeituras, Associa¢es de Produtores, representacGes da sociedade
civil organizada, entre outras instituicbes vinculadas a cadeia produtiva do pescado, este grupo
de trabalho organizou o Plano de Desenvolvimento Preliminar do Arranjo Produtivo Local do
Pescado do estado do Amazonas, naquele momento a capacidade frigorifica de pescado do
estado do Amazonas em 2009 (ANEXO B), era de 8.257,0 toneladas em 10 frigorificos com
selo do Servico de Inspecdo Federal/SIF, do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento/MAPA, 8 em plena atividade produtiva e 2 estavam inativos. Naquele ano
existia 1 frigorifico com selo do Servico de Inspecdo Estadual/SIE-AM, da Agéncia de Defesa
Agropecuéria e Florestal do Estado do Amazonas/ADAF-AM, distribuidos pelos municipios
de Iranduba, com 2 unidades, Manacapuru, 3 unidades, Itacoatiara, possuindo 1 unidade,
Parintins, 2 unidades e Manaus, 3 unidades (ANEXO B). Fonte: Secretaria de Estado de
Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia, Tecnologia e Inovacdo/SEDECTI (Plano de

Desenvolvimento Preliminar - APL de Producéo de Pescado).

No estado do Amazonas, existe 46 estabelecimentos de beneficiamento de pescado em
atividade, com selo do Servico de Inspecdo Estadual/SIE-AM, da Agéncia de Defesa
Agropecuéria e Florestal do Estado do Amazonas/ADAF-AM, estas unidades produtivas estdo
distribuidos em 11 municipios, assim localizados: em Manaus, com 18 unidades, Manacapuru,
7 unidades; Tefé, Fonte Boa e Jutai, com 5 unidades respectivamente; Carauari, Uarini, Coari,
Iranduba, Anama e Maués, com 1 unidade respectivamente. As unidades de beneficiamento de
pescado em Manaus, em sua grande maioria (16) tem a capacidade de producado diaria de até
1,5 toneladas, as demais (2) tem maior capacidade de producdo diaria. Estas unidades, em seu
conjunto, tem capacidade média de estocagem mensal de 3.200 toneladas e anual de 38.200
toneladas. Estabelecimentos credenciados pelo Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento/MAPA, que possuem selo do Servico de Inspecdo Federal/SIF, séo 7; assim
distribuidos pelo estado: Manacapuru, com 3 estabelecimentos, Itacoatiara, Iranduba, Parintins
e Tefé, com 1 estabelecimento, respectivamente (ADAF/AM, 2022; IPAAM, 2022; MAPA,
2023).
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Figura 10. Produtos derivados de pescado - Bife e Surimi; Salada de Atum. Fonte: Evandro
César Tavares.

4. Material e Métodos

4.1 Area de estudo

O estudo foi realizado em grandes redes atacadistas e varejistas distribuidas na area
urbana da cidade de Manaus (S 03° 06° 07°’; W 60° 01° 30°”), capital do estado do Amazonas,
que possui area territorial de 11.401,092 Km?e onde a Prefeitura Municipal de Manaus (PMM,
2010) divide o territorio em 63 bairros (mais a zona rural) e seis regides administrativas (Norte,
Sul, Centro-Sul, Leste, Oeste e Centro-Oeste) que possuem adensamentos populacionais
diferenciados (SEDECTI, 2021), onde se concentram diversas redes de empérios,
supermercados e hipermercados. Essa capital foi escolhida como éarea de estudo por ser o
principal polo de comercializacéo e distribuicdo de pescado do estado do Amazonas, onde 0
pescado chega ao mercado local via fluvial e terrestre, proveniente de diversas regifes e
movimentando volume de pescado anual de 150.000 toneladas/ano (GANDRA, 2010;
BATISTA et al., 2012).
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Figura 11. Manaus/Amazonas: Area urbana.

Fonte: https://earth.google.com/web/@-3.06359671 -
59.99031812,49.80151794a,31874.15207996d,35y,-0h,0t,0r

4.2 Coleta dos dados

A coleta de dados foi realizada no periodo de 03/05/2021 a 21/03/2022 através de visitas
in loco a estabelecimentos varejistas e atacadistas, distribuidos e representados
estrategicamente pela cidade de Manaus em todas as zonas demograficas: Norte, Sul, Centro

Sul, Leste, Oeste, Centro Oeste, em conformidade aos interesses de cada rede de supermercado.

Nas visitas aos estabelecimentos foram registradas imagens (fotografias e videos) dos
produtos pesqueiros expostos (rotulagem, pesos e precos) nas prateleiras/géndolas, freezers e
“peixarias” (expostos em mesa com cama de gelo para manter a qualidade), além da catalogacgéo
de panfletos publicitarios relacionados ao tema, que em conjunto foram utilizados para obter
informagdes do local da coleta, endereco da loja, denominagdo do produto, grupo de espécies
(ANEXO D) ou denominagdo popular (bem como a identificacdo da espécie ao menor nivel
possivel), ambiente de origem (marinho ou continental), valor de comercializagdo (de acordo
com o descrito na embalagem), peso em g ou kg (de acordo com o descrito na embalagem),


https://earth.google.com/web/@-3.06359671,-59.99031812,49.80151794a,31874.15207996d,35y,-0h,0t,0r
https://earth.google.com/web/@-3.06359671,-59.99031812,49.80151794a,31874.15207996d,35y,-0h,0t,0r
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origem (extrativa e aquicola, de acordo com o descrito na embalagem ou busca no site da

empresa fornecedora), empresa fornecedora e sua localizagao.

4.3 Localizacdo geografica por zona administrativa e categorizacdo das redes de

supermercados (redes varejistas)

Foram visitados os seguintes estabelecimentos: Assai (Zonas Leste e Centro Sul),
Atacad&o (Zona Sul), Atack (Zona Leste), Baratdo da Carne (Zona Sul), Carrefour (Zona Centro
Sul), Casa do Oleo (CO) (Zonas Sul e Centro Oeste), Coema (Zona Norte), Distribuidor
Bandeirantes (DB) (Zonas Centro Sul e Oeste), Fujii (Zona Sul), Nova Era (Zonas Leste e
Norte), Patio Gourmet (Zona Centro Sul), Rodrigues (Zonas Leste, Oeste e Sul), Yroyak (Zonas
Centro Sul e Oeste) e Vitdria (Zona Leste).

De acordo com a infraestrutura, localizacdo, formatos varejista ou atacadista, varejista
e atacadista simultaneamente, produtos importados ou nacionais e servi¢os ofertados nos
estabelecimentos estudados e sua denominacdo comercial, sdo divididos em trés categorias
(DIAS, 2003): | - Empdrio: estabelecimento varejista de produtos importados (PARENTE e
BARKI, 2014), percussores dos supermercados (SILVA, 2010), que sugiram nas grandes
cidades para comercializar produtos nacionais e importados, ofertando itens de alto padréo e de
alta qualidade, em ambiente sofisticado e agradavel, com grande fluxo comercial, que também
comercializam produtos de valores populares, ou seja, mais baratos (SEBRAE, 2014);

Il - Supermercado: pontos de venda de self-service (autosservigo) com check-outs (caixas) na
saida (SANTOS et al., 1996; PELLEGRINI, 2000), superficie fisica de 200m2 até 5.000 m?
(SILVA 2005), estruturados em departamentos, com énfase em produtos alimenticios, bebidas,
higiene e beleza limpeza caseira (LAZZARINI, 2012), com variedade de produtos entre 5.000
e 15.000 mil itens de primeira necessidade: carnes, peixes, frios, frutas, entre outros alimentos
ndo pereciveis, tanto quanto produtos de higiene pessoal e limpeza doméstica (SILVA 2005,
ORTIGOZA, 2010); e

I11 - Hipermercado: juncdo em um Unico espaco fisico de lojas de descontos e supermercados,
onde sdo oferecidos produtos alimenticios e ndo alimenticios (LAZZARINI, 2012) com
autosservico e diversificacdo de produtos tanto de base alimentar como ndo alimentar em uma
superficie de 2.500 m? até 20.000 m? de area de venda (PELLEGRINI, 2000; SILVA, 2005),
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que ofertam o0s mesmos itens dos supermercados, acrescido de eletroeletronicos,

eletrodomesticos, bens duraveis, chegando a disponibilizar 60 mil itens (SILVA, 2005).

Nesse cenario 0s grupos dos estabelecimentos foram categorizados em: Grupo 1 -
Emporio, composto por Empério DB, Carrefour, Patio Gourmet, Rodrigues, Yroyak. Grupo 2
- Supermercado, composto por - Assai, Atacaddo, Atack, Barat&o da Carne, Casa do Oleo - CO,
Coema, DB, Nova Era, Vitoria. Grupo 3 - Hipermercado, composto por, Carrefour, DB, Fujii,

Yroyak. Por conseguinte, alguns estabelecimentos estardo em mais de um grupo, ou seja, Sao

lojas/filiais da mesma empresa em categorias diferentes.

Figura 12: Localizacdo geografica dos grupos. Azul: Empérios, Amarelo:

Supermercados, Roxo: Hipermercados.

4.4 Andlise estatistica

A partir dessa configuracdo em Grupos, todos os dados referentes aos valores de

comercializacdo dos produtos foram transformados para quilograma e analisados com
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ferramentas da estatistica descritivas (percentuais e medidas de tendencias central) e
inferenciais, com o emprego de anélises de Analise de Variancia — ANOVA fator Unico.

As ANOVAS foram utilizadas para comparar as médias dos precos de cada produto
comercializado (agrupados de acordo com a mesma denominacao comercial e grupo de espécies
utilizada) entre os Grupos de estabelecimentos, sem levar em conta os diferentes
estabelecimentos que integram cada grupo (devido ao diferencial na diversidade de produtos
ofertados entre os diferentes estabelecimentos, uma vez que se observou diferencial nos
estabelecimentos de grupos diferentes e do mesmo grupo e mesmo nome fantasia) e o fabricante
do produto (uma vez que o mesmo produto, com a mesma denominagdo comercial, pode ser
proveniente de empresas distintas), onde foram eliminados os valores extremos, considerados
outliers, observados ao longo do processo de selecdo dos dados para o processo de analise

estatistica.

Nesse processo, devido a grande diversidade de produtos e diferencial quantitativo
(nimero de imagens do mesmo produto ao longo do periodo de coleta de dados) entre as redes,
somente os produtos que continham um numero amostral igual ou superior a 30 repeticGes
(somatéria dos Grupos) foram estudados, obedecidos o0s critérios de observagdes
independentes, distribuicdo aproximadamente normal e com variancias em cada grupo
aproximadamente iguais, o que totalizou 17 produtos (16 compostos por peixes e 1 de

crustaceo) (Tabela 1).

Entre os produtos com quantitativo igual ou superior a 30 repeti¢des: Atum (Thunnus
thynnus): Enlatado Pedacos Oleo, Enlatado Ralado Natural, Enlatado Sélido Ervas Finas,
Enlatado Solido Natural, Enlatado Solido em Oleo. Bacalhau (Gadus macrocephalus; Gadus
morhua): Bolinho, Lombo. Pirarucu (Arapaima gigas): Filé Sem Pele, Postas/Cortes/Cubos.
Sardinha (Sardinella brasiliensis): Enlatado Ralado Oleo, Enlatado Sélido Ervas Finas,
Enlatado Sélido em Oleo. Tambaqui (Colossoma macropomum): Costela, Filé Sem Pele.
Tilapia (Oreochromis niloticus): Filé Sem Pele. O crustaceo, camardo marinho
(Farfantepenaeus brasilienses; Litopenaeus vannamei): Descascado e cozido, Sem cabeca e

cozido.
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Tabela 1. Grupos de estabelecimentos estudados e quantitativo de produtos de origem

pesqueira comercializados

Estabelecimentos

Local

Grupo 1 - Empdrio

Grupo 2 — Super

Grupo 3 — Hiper

Assai
Atacadéo
Atack
Baratdo Da Carne
Carrefour Supermercados
(6{0)
Coema
DB
Fujii
Nova Era
Patio Gourmet
Rodrigues
Yroyak

Vitoéria Supermercados

60 produtos

60 produtos

394 produtos (2 lojas)
78 produtos
11 produtos

128 produtos (2 lojas)
141 produtos
74 produtos

186 produtos (2 lojas)

23 produtos
39 produtos

271 produtos (4 lojas)

138 produtos (2 lojas)

96 produtos (2 lojas)

22 produtos

50 produtos
86 produtos

30 produtos

525 (5)

1.174 (16)

188 (4) = [1.887]

5 RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram visitados 25 estabelecimentos de 14 redes comerciais, localizados na area urbana

da cidade de Manaus, destes visitados, ocorreu 4 visitas na Zona Norte, 4 na Zona Sul, 4 na

Zona Centro Sul, 4 na Zona Leste, 4 na Zona Oeste e 5 na Zona Centro Oeste. Essas redes

comerciais ofertam produtos pesqueiros compostos por peixes, crustaceos, moluscos e algas

marinhas. A coleta de 1.978 imagens, 2 videos e 89 panfletos resultaram em 2.087 descrigdes

(ANEXO B) de produtos pesqueiros compondo grande diversidade de pescado e derivados

comercializados a clientela manauara, elaborados a partir de espécies de peixes e outros

organismos aquaticos, provenientes de ambientes dulcicola e marinho, oriundos da pesca

extrativista e da aquicultura, nativos da regido amazonica, de outras regides brasileiras e de

outras nacOes, disponiveis, fresco/in natura, congelados, em conserva, salgado seco, entre

outras formas de conservacao.
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A comercializagéo de pescado em Manaus ocorre em diversos locais como: portos de
desembarque, mercados, feiras, peixarias, restaurantes, industrias de beneficiamento de
pescado e nas grandes redes de varejo: emparios, supermercados e hipermercados, onde a oferta
de pescado no varejo € realizada em diferentes formas e diferentes niveis de
beneficiamento/processamento. Oferta-se pescado regional, nacional e oriundo de paises
europeus: Espanha, Italia, Noruega, Portugal; paises Asiaticos: Coréia do Sul, China e Japao;
da América do Norte: EUA; da América do Sul: Argentina, Chile, Peru e Uruguai (GANDRA,
2010; FARIA JUNIOR e BATISTA, 2019; BAPTISTA et al., 2022).

Na comercializacdo, o0 modo de exposicdo do pescado é relevante, devido a sua
perecibilidade. O pescado fresco/in natura, deve ser mantido em condicdes adequadas sobre
gelo (cama de gelo) ou refrigeracdo, até 0 momento do beneficiamento e venda. A embalagem
se faz necessaria para a protecdo do produto apds o processamento evitando-se danos fisico-
quimicos e contaminacdo, manter a qualidade por um determinado periodo (tempo de validade),
prologar a vida 0til, exibir o produto (tornando-o atrativo), facilitando a escolha por parte do
consumidor. Quando congelado, deve-se manté-lo, em expositores refrigerados. A rotulagem
faz-se importante, pois exibe a logomarca da empresa, além de constar informagdes ao
consumidor, tais: espécie, origem (dulcicola ou marinha), peso, tempo de validade, modo de
preparo, receitas, entre outras informagdes pertinentes. Na Amazonia, costuma-se “ticar o
peixe” ou deixar o “peixe ticado”, ou seja, o peixe ¢ beneficiado de maneira tradicional,
eviscerando-o e fazendo-se pequenos cortes transversais na regido lombar/dorsal, iniciando-se
préximo a cabeca indo até o pedunculo caudal (Figura 13), esse procedimento tem a finalidade
de cortar/fragmentar as espinhas, mantendo-se somente a costelas e coluna, com isso evita-se
acidentes (engasgos), se as mesmas permanecessem do tamanho original no pescado, desta
forma, havera maior consumo da carne, evitando-se desperdicio (ROCHA et al, 1982; DURAN
etal, 2017; SURIBIAN, 2018; ASOGWA, 2019).

Os estabelecimentos pesquisados comercializam pescado de origem extrativista e de
cultivo, proveniente da producdo municipal, estadual e regional, bem como de outras regides
brasileiras e de diversos outras nacdes (BATISTA et al., 2012; SEBRAE, 2015; FARIA-
JUNIOR e BATISTA, 2019; MATOS, 2020), ofertando a sua clientela, produtos e derivados:
in natura/fresco (inteiro, em postas, cortes etc.), congelado, salgado seco, em conserva
(enlatados e sachés), pasta (paté, surimi), bolinhos, linguica de tambaqui (Colossoma
macropomum) (Figura 8), conforme Duran et al (2017), averiguaram a preferéncia dos
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consumidores de pescado. Essa diversidade de produtos ofertados, permite aos consumidores

de pescado em Manaus, ampla escolha.

Figura 13. Pirarucu (Arapaima gigas) sendo beneficiado/Salgado seco em comunidade
ribeirinha e Matrinxa (Brycon amazonicus) Fresco “ticado”, comercializado em Manaus. Fonte:

José Maria Batista Damasceno e Evandro César Tavares

O quantitativo de produtos distintos (levando em conta a empresa fornecedora, o grupo
de espécies ou espécie utilizada, 0 ambiente de origem, denominacdo comercial, a gramatura e
o0 valor de comercializacdo) totalizou 1.887 produtos (Grupo 2 — Super com 1.174 produtos,
Grupo 1 — Emp6rio com 525 produtos e Grupo 3 — Hiper com 188 produtos), classificados em
pescado congelado (752), pescado em conserva (802), pescado fresco (184), pescado salgado
seco (123), pescado seco/algas marinhas (26). Destes, 346 compostos a partir de grupos de
espécies continentais (20 grupos de espécies) e 673 a partir de grupos de espécies marinhas (29
grupos), subdivididos em algas marinhas (26), crustaceos (106), peixes (860), moluscos (27),
misto: moluscos, crustaceos e peixes (12) e réptil/crocodiliano (1), respeitada a denominagéo

das industrias de beneficiamento de pescado e das peixarias dos estabelecimentos. Tabela 2.

Essas redes de varejo no Brasil ttm os primeiros registros no século XVII, com
estimativa do comércio varejista nos Empérios na década de 1649, em 1953 nos supermercados
e em 1971 nos Hipermercados (SILVA, 2010; U.COFFEE, 2020; MORAIS e MIRANDA,
2021). Se consolidaram em Manaus, como em todo o territorio Brasileiro, como importante
canal de varejo de pescados (SILVEIRA et al., 2012; EMBRAPA, 2020), com expansao
influenciada por fatores como a maior possibilidade de escolha do local de compra por parte
dos consumidores, a higiene e o preco dos produtos ofertados (SILVA, 2010), aléem do maior
horario de funcionamento comparada aos demais locais de comercializacdo, a praticidade na
forma de pagamento (MANGAS et al., 2016), ofertando aos consumidores (pessoa fisica ou
juridica) produtos de mais facil preparo como cortes, pratos pré-prontos, produtos com
embalagens mais funcionais e por¢des de menor tamanho (PEDROZA et al, 2014; SEBRAE,
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2015), além da possibilidade em adquirir outras fontes de proteina animal (suina, bovina, de

aves), produtos alimenticios, de higiene, limpeza, vestuério, entre outros, de acordo com sua

classificacdo. Assim, essas redes de auto-servigo conseguem oferecer aos consumidores

produtos com precos mais baixos que os praticados no comércio tradicional (CLEPS e SILVA,

2009).

Tabela 2. Quantitativo de produtos, por classe de estabelecimento, por método de conservacéo,

por origem (Dulcicola ou Marinha), por espécie, por organismos aquaticos estudados.

Classificacao Quantidade Classificacdo Quantidade
Classe de Estabelecimento Espécies (AMBIENTE)

Grupo 1 — Emporio 525 (27,8 %) Dulcicolas 20 (40,82 %)
Grupo 2 — Supermercado 1.174 (62,2 %) Marinhas 29 (59,18 %)
Grupo 3 — Hipermercado 188 (9,96 %) Total 49
Total 1.887 Organismos Aquaticos

Método de Conservacao

Pescado Congelado

Pescado em Conserva

Pescado Fresco

Pescado Salgado Seco

Pescado Seco (Algas Marinhas)
Total

752 (39,85 %)
802 (42,50 %)

184 (9,75 %)

123 (6,62 %)

26 (1,38 %)
1.887

Origem (PRODUTOQOS)

Dulcicola
Marinha
Total

346 (33,95 %)
673 (66,05 %)
1.019

Algas Marinhas 26 (2,50 %)

Crustaceos 106 (10,17 %)
Moluscos 27 (2,59 %)
Misto

(Moluscos/Crustaceos/Peixes) 12 (1,15 %)
01 (0,10 %)
860 (82,53 %)

1.042

Réptil (Crocodiliano)
Peixes
Total
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188; (10%) Classe de Estabelecimento

525; (28%)

= Emporio
= Supermercado

= Hipermercado
1.174; (62%)

Grafico 01 - Quantitativo e porcentual de produtos de pescado comercializados nas redes

varejistas de Manaus nos anos de 2021 e 2022 por classe de estabelecimento.
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Gréfico 02 - Quantitativo dos produtos de pescado conforme o método de conservacéao
comercializados nas redes varejistas de Manaus nos anos 2021 e 2022.
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Grafico 03 - Quantidade e porcentual de espécies de pescado comercializados nas redes

varejistas de Manaus nos anos 2021 e 2022.
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Gréfico 04 - Quantidade de pescado segundo o tipo organismos aquaticos comercializados nas

redes varejistas de Manaus nos anos 2021 e 2022.
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Origem Ambiental

346; (36,95%)
DULCICOLA

673; (66,05%) /
MARINHA

Gréfico 05 - Quantidade produtos de pescado segundo o Origem Ambiental comercializados
nas redes varejistas de Manaus nos anos de 2021 e 2022.

Essas redes de varejo no Brasil ttm os primeiros registros no século XVII, com
estimativa do comércio varejista nos Emporios na década de 1649, em 1953 nos supermercados
e em 1971 nos Hipermercados (SILVA, 2010; U.COFFEE, 2020; MORAIS e MIRANDA,
2021). Se consolidaram em Manaus, como em todo o territorio Brasileiro, como importante
canal de varejo de pescados (SILVEIRA et al., 2012; EMBRAPA, 2020), com expansio
influenciada por fatores como a maior possibilidade de escolha do local de compra por parte
dos consumidores, a higiene e o preco dos produtos ofertados (SILVA, 2010), além do maior
horéario de funcionamento comparada aos demais locais de comercializacdo, a praticidade na
forma de pagamento (MANGAS et al., 2016), ofertando aos consumidores (pessoa fisica ou
juridica) produtos de mais facil preparo como cortes, pratos pré-prontos, produtos com
embalagens mais funcionais e por¢des de menor tamanho (PEDROZA et al, 2014; SEBRAE,
2015), além da possibilidade em adquirir outras fontes de proteina animal (suina, bovina, de
aves), produtos alimenticios, de higiene, limpeza, vestuario, entre outros, de acordo com sua
classificacdo. Assim, essas redes de auto-servigo conseguem oferecer aos consumidores
produtos com pregos mais baixos que os praticados no comercio tradicional (CLEPS e SILVA,
2009).

Na Otica da comercializacdo de pescado, a grande diversidade de produtos ofertados a

clientela manauara, composta por algas, crustaceos, moluscos e peixes, € viabilizada a partir da
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empresas fornecedoras estaduais, regionais, de outros estados e nagoes (a maior diversidade de
produtos importados, encontra-se, nos emparios), com produtos de valor de comercializacdo
diferenciados entre os grupos de espécies, nivel de processamento e a gramatura ofertada por
embalagem, ampliando a possibilidade de escolha e sua aquisicdo por parte de consumidores,
independentemente de seu poder de compra, mediante a oferta de variados produtos e se
tratando do mesmo produto, com diferentes gramaturas. Uma estratégia que segundo MERLO
et al. (2004) e VIEGAS e SELLITO (2015) é busca constante dos estabelecimentos varejistas

para enfrentar a concorréncia.

Porém, quando agrupados para a mesma denominacdo comercial (independente do
fabricante e gramatura) totalizaram 794 produtos (ex: atum enlatado pedagos em 6leo, bolinho
de bacalhau, pirarucu em postas, sardinha enlatada solida em ervas finas, filé de tambaqui sem
pele; camardo sem cabeca e cozido). Entre os grupos de espécies onde foi catalogada a oferta
igual ou superior a 10 produtos diferentes se destacam: Atum (Thunnus thynnus) 62 produtos,
Tambaqui (Colossoma macropomum) 41, Bacalhau (Gadus macrocephalus; Gadus morhua)
41, Sardinha marinha (Sardinella brasiliensis) 31, Camardo (Farfantepenaeus brasilienses;
Litopenaeus vannamei) 27, Pirarucu (Arapaima gigas) 24, Salmdo (Salmo salar) 18, Pescada
regional (Plagioscion squamosissimus) 12, Aruand (Osteoglossum bicirrhosum) 10, Tucunaré
(Cichla spp.) 10, Sardinha regional (Triportheus sp.) 10. Tabela 3.

Esses produtos s&o provenientes de 91 empresas fornecedoras sediadas na Europa, Asia,
América do Norte, América do Sul e Brasil. Entre as empresas sediadas na Europa estdo: Albo,
Gomes da Costa e Robinson Crusoé na Espanha; As do Mar na Italia; Bacalanor na Noruega;
Bom Porto, Brasmar e Ramirez em Portugal. Na Asia, estdo sediadas na Coréia do Sul, China
e Japdo: Kwang Cheon Kim CO., Ltd, na Coréia do Sul; Rongcheng Xufeng Aquatic Products
CO., Ltd, na China; Marutomo CO., Ltd, no Japdo; entre outras empresas fornecedoras, com
importadores e distribuidores sediados nos estados de Rondonia, S&o Paulo e Santa Catarina,
sendo a sua grande maioria fornecedores de algas marinhas. Na América do Norte: Takaokaya

EUA, Inc., sediada nos Estados Unidos da América do Norte. Tabela 4.

Na America do Sul: FALANI, sediada no Chile; PAMPAFISH, sediada na Argentina;
PESCADOR, sediada no Brasil, Chile, Peru e Uruguai (Tabela 5). No Brasil, tem-se
fornecedoras das cinco regides. Norte: Pard (AMASA, ECOMAR), Rondbnia (FALANI,
ZALTANA); Nordeste: Ceara (MARIS), Pernambuco (QUALIMAR), Piaui (REYMAR);
Centro Oeste: Mato Grosso do Sul (CAIMASUL); Sudeste: Rio de Janeiro (BUONA PESCA,
FRESCATTO, PESCADOR), Sio Paulo (ATELIE, AURORA, DAMM, DELLMARE, DO
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CHEF/FRIBOI, FOFINHO, PLANALTO, SAINT PETERS, SAVEIRO, SEARA, TILLY,
URUNOVA); Sul: Parand (COPACOL), Santa Catarina (COSTA SUL, KOMDELLI,
NAUTIQUE, SOMAG, 88), Rio Grande do Sul (PESCADOR).

Tabela 3. Quantitativo de produtos por denominacdo comercial e grupos de espécies

Classificacao Quantidade

Denominacao comercial

Atum (Thunnus thynnus) enlatado pedagos em 6leo;

Bolinho de Bacalhau (Gadus macrocephalus, Gadus morhua);

Pirarucu (Arapaima gigas) em postas;

Sardinha (Sardinella brasiliensis) enlatada sélida em ervas finas; 794
Filé de Tambaqui (Colossoma macropomum) sem pele;

Camardao (Farfantepenaeus brasilienses, Litopenaeus vannamei) sem

cabeca e cozido

Grupos de Espécies (igual ou superior a 10 produtos diferentes)

Atum (Thunnus thynnus) 62
Tambaqui (Colossoma macropomum) 41
Bacalhau (Gadus macrocephalus, Gadus morhua) 41
Sardinha Marinha (Sardinella brasiliensis) 31
Camardao (Farfantepenaeus brasilienses, Litopenaeus vannamei) 27
Pirarucu (Arapaima gigas) 24
Salmaéo (Salmo salar) 18
Pescada regional (Plagioscion squamosissimus) 12
Aruana (Osteoglossum bicirrhosum) 10
Tucunaré (Cichla spp.) 10
Sardinha Regional (Triportheus sp.) 10

No estado do Amazonas sdo sete (07) as empresas fornecedoras, localizadas nos
municipios de Iranduba (BIO PESCADOS DA AMAZONIA), Manaus (JURUA PESCADOS:;
LAUSCHNER DEFUMADOS; PIRACEMA PESCADOS; DUNORTE PESCADOS e
PEIXES DA AMAZONIA) e Manacapuru (3 RIOS PESCADOS), municipios estes, que
compdem a Regido Metropolitana de Manaus/RMM (AMAZONAS, 2007), Tabela 6.
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Tabela 4. Empresas fornecedoras sediadas na Europa, Asia e Estados Unidos da América do

Norte.

Empresa

Paises Continente

Produto

Albo, Gomes da Costa, Robinson
Crusoé
As do Mar

Bacalanor

Bom Porto, Brasmar, Ramirez

Espanha  Europa

Italia Europa

Noruega Europa

Portugal Europa

Pescado em conserva

Pescado em conserva
Pescado salgado seco
Pescado em conserva

Pescado salgado seco

) Coréiado , Pescado seco (Alga
Kwang Cheon Kim CO., Itd. Asia ]
Sul Marinha)
Rongcheng Xufeng Aquatic Products ] . Pescado seco (Alga
China Asia )
CO. Itda Marinha)
. Pescado seco (Alga
Marutomo CO., Ltd. Japéo Asia )
Marinha)
Américado Pescado seco (Alga
Takaokaya EUA, Inc. EUA )
Norte Marinha)

As 10 empresas com maior participacdo no mercado sao responsaveis por 50,25% dos

produtos ofertados e tém como origem os estados de Sao Paulo (4 empresas: Bom Porto, Damm,

Dellmare, Gomes da Costa e 132 produtos), Santa Catariana (3 empresas: Costa Sul, Komdelli,

88 e 227 produtos), Ceara (2 empresas: Maris, Robinson Crusoé e 93 produtos) e Amazonas (1

empresa: Dunorte Pescados e 46 produtos).

Tabela 5. Empresas fornecedoras sediadas na América do Sul.

Empresa Paises

Continente

Produto

FALANI Chile

América do Sul

Pescado congelado

PAMPAFISH Argentina

América do Sul

Pescado congelado

PESCADOR  Chile, Peru, Uruguai

América do Sul

Pescado em conserva

No que se refere ao valor de comercializacdo, a faixa de preco/kg dos produtos ofertados

tem amplitude de R$ 3.281,01: com minimo de R$ 8,99/kg para a Aruana eviscerada fresca
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resfriada, comercializada em estabelecimento do Grupo 2 — Super e maximo de R$ 3.290,00
para o Katsuobushi, que sdo lascas/flocos ralada(o)s do peixe atum bonito (Katsuwonus
pelamis), produzido pela Marumoto CO., Ltd, utilizado na culinaria japonesa na cobertura de
pratos como os takoyaki, okonomiyake, saladas e para preparo de caldos, ofertado em
embalagem de 10g (5x2g), comercializado no Grupo 1 — Emporio. De forma comparativa, 0s
produtos ofertados com grupos de espécies de ambientes continentais (minimo de R$ 8,99/kg
para a Aruana e maximo de R$ 180,00/kg para a Tilapia empanada ou maximo de R$ 85,80/kg
para 0 lombo de Dourada - grupos regionais ) sao mais baratos que os de grupos de espécies
marinhas (minimo de R$ 9,49/kg para 0 Atum em Saché - Paté com Pimenta a méximo de R$
3.290,00/kg para o Katsuobushi da Marumoto - 10 Gramas (5X2g).

A grande variacdo observada no valor de comercializacdo dos produtos identificados é
resultante da diversidade de produtos, bem como de suas caracteristicas e classe do
estabelecimento em que sdo ofertados. Quando comparados por intervalo de classe de valor de
comercializacdo (estabelecido para R$ 25,00/kg), 100,0% dos produtos ofertados nos
estabelecimentos do Grupo 3 — Hiper possuem valor de comercializacdo de até R$ 225,00/kg e
50,34% de até R$ 50,00/kg, sendo de 98,61% e 41,00% para 0 Grupo 2 — Super e de 91,12% e
28,80% para o Grupo 1 — Empdrio respectivamente.

Essa constatacdo demonstra que os estabelecimentos do Grupo 2, além de ofertar
quantitativo maior de produtos diferentes, ttm menor faixa e média de precos/kg para 0s
produtos ofertados (CLEPS e SILVA, 2009; SILVA, 2010; MORAIS e MIRANDA, 2021)
ampliando o poder de escolha e a possibilidade de atrair consumidores, na Otica de auferir
ganhos de escala mediando a comercializacdo de maior quantidade de produtos de menor valor
comercial (CLEPS e SILVA, 2009; MORAIS e MIRANDA, 2021).

No outro extremo, os estabelecimentos do Grupo 1- Emporios, que segundo Silva
(2010) se adaptaram para o autosservico, apesar da maior diversidade de produtos em relacdo
ao Grupo 3, possuem maior faixa e média de precos/kg, o que é resultado da oferta de produtos
que podem ser considerados mais nobres. Os Emporios visitados na cidade de Manaus estdo
localizados em areas nobres, nas zonas Centro Sul e Oeste, no bairro de Adriandpolis, também
conhecido como Vila Municipal, e Ponta Negra, que sdo areas mais valorizadas com 0 m? mais
caro da cidade e com moradores/familias com poder aquisitivo acima da média ou alto poder
aquisitivo (IBGE, 2017; SEDECTI, 2021).
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Tabela 6. Empresas fornecedoras sediadas no Brasil.

Empresas Sediadas no Brasil Regiao Estado Produto

BIO PESCADOS DA
AMAZONIA, JURUA
PESCADOS, LAUSCHNER
DEFUMADOS, PIRACEMA
PESCADOS, DUNORTE
PESCADOS, PEIXES DA
AMAZONIA, 3 RIOS

Pescado congelado
Norte Amazonas Pescado defumado

Linguica de peixe

PESCADOS.
AMASA, ECOMAR Norte Para Pescado congelado
_ Pescado congelado
FALANI, ZALTANA Norte Ronddnia
Pescado em conserva
MARIS, ROBINSON CRUSOE  Nordeste  Ceara Pescado congelado
QUALIMAR Nordeste  Pernambuco Pescado congelado
) Pescado congelado
REYMAR Nordeste  Piaui
Pescado salgado seco
Centro
CAIMANSUL Mato Grosso do Sul Pescado congelado
Oeste
BUONA PESCA, FRESCATTO, _ ) Pescado congelado
Sudeste Rio de Janeiro
PESCADOR Pescado em conserva
ATELIE, AURORA, BOM
PORTO, DAMM, DELLMARE,
DO CHEFE/FRIBOI, FOFINHO, Pescado congelado
GOMES DA COSTA, Sudeste Sé&o Paulo Pescado em conserva
PLANALTO, SAINT PETERS, Pescado salgado seco
SAVEIRO, SEARA, TILLY,
URONOVA
COPACOL Sul Parana Pescado congelado
COSTA SUL, KOMDELLLI, Pescado congelado
Sul Santa Catarina
NAUTIQUE, SOMAG, 88 Pescado em conserva

PESCADOR Sul Rio Grande do Sul  Pescado em conserva
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No outro extremo, os estabelecimentos do Grupo 1- Empdrios, que segundo Silva
(2010) se adaptaram para o autosservico, apesar da maior diversidade de produtos em relacdo
ao Grupo 3, possuem maior faixa e média de precos/kg, o que é resultado da oferta de produtos
que podem ser considerados mais nobres. Os Empdrios visitados na cidade de Manaus estdo
localizados em areas nobres, nas zonas Centro Sul e Oeste, no bairro de Adrianopolis, também
conhecido como Vila Municipal, e Ponta Negra, que s&o areas mais valorizadas com o m? mais
caro da cidade e com moradores/familias com poder aquisitivo acima da média ou alto poder
aquisitivo (IBGE, 2017; SEDECTI, 2021). Dessa forma, os Emporios, como estratégia
competitiva, buscam atender um nicho de consumidor especifico, dispostos a pagar um preco
mais elevado para adquirir produtos diferenciados e sofisticados (SEBRAE, 2015), além de
ofertar produtos mais baratos, ampliando a possibilidade a consumidores de diferentes classes

sociais.

Os pregos minimos, maximos e medios dos produtos comercializados se diferenciam
entre as classes dos estabelecimentos estudados (Tabela 7). Os estabelecimentos do Grupo 3 —
Hiper apresentam os menores valores de comercializacdo enquanto os maiores valores foram
identificados no Grupo 1 — Empério, porém, neste grupo, encontra-se produtos ofertados com
precos baixos. Para todas as classes, 0s produtos ofertados com espécies regionais possuem o

menor valor de comercializacéo.

Tabela 7. Precos minimos, maximos e médios de produtos pesqueiros comercializados por

classe de estabelecimento estudados.

Classificagdo Pre¢o minimo (kg) Preco méaximo (kg) Prego médio (kg)
Grupo 1 - Empério R$ 9,19 R$ 3.196,00 R$ 136,80 + 281,17
Grupo 1 — Empério - Sem Algas R$ 9,19 R$ 628,45 R$ 94,93 + 85,54
Grupo 1 — Empério - Grupos Regionais R$ 9,19 R$ 183,20 R$ 43,98 + 32,52
Grupo 2 — Super R$ 12,99 R$ 852,67 R$ 71,46 + 70,59
Grupo 2 — Super - Sem Algas R$ 12,99 R$ 286,36 R$ 66,02 + 43,76
Grupo 2 — Super - Grupos Regionais R$ 12,99 R$ 87,92 R$ 38,32 + 15,95
Grupo 3 — Hiper R$ 8,99 R$ 224,50 R$ 50,15 + 28,76
Grupo 3 — Hiper - Grupos Regionais R$ 8,99 R$ 85,80 R$ 34,64 + 14,81

Os 17 produtos com maior quantitativo de registros envolvem 7 grupos de espécies,

onde 0s menores pregos médios/kg foram observados para o pirarucu em postas/cortes/cubos,

atum enlatado ralado natural e sardinha enlatada sélido em 6leo e os maiores pre¢cos médios
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para o lombo de bacalhau, o camardo descascado e cozido e o camardo sem cabeca e cozido

(Tabela 8).

Tabela 8. Produtos com nimero de amostras superior a 30 repeticoes.

Denominagéo Nome cientifico  Descricdo Repeticdes Preco (kg)
Enlatado Pedacos Oleo 31 R$ 48,85 + 10,72
Enlatado Ralado Natural 31 R$ 38,46 + 9,08
Enlatado Solido Ervas
Atum Thunnus thynnus ] 126 R$ 58,28 + 29,67
Finas
Enlatado Sélido Natural 47 R$ 57,16 + 37,28
Enlatado Sélido em Oleo 37 R$ 50,18 + 16,24
Gadus )
Bolinho 31 R$ 59,78 + 25,93
Bacalhau macrocephalus
Gadus morhua Lombo 39 R$ 135,81 + 44,54
] ) ] Filé Sem Pele 39 R$ 40,92 £ 9,21
Pirarucu Arapaima gigas
Postas/Cortes/Cubos. 34 R$ 32,37 £ 9,38
Enlatado Ralado Oleo 38 R$ 41,81 + 15,63
) Sardinella Enlatado Soélido Ervas
Sardinha o ) 80 R$ 48,79 + 17,73
brasiliensis Finas
Enlatado Sélido em Oleo 30 R$ 38,80 + 11,37
) Colossoma Costela 36 R$ 46,27 £ 9,16
Tambadqui .
macropomum Filé Sem Pele 33 R$ 46,62 + 7,61
o Oreochromis .
Tilapia o Filé Sem Pele 33 R$ 62,17 + 13,78
niloticus
Farfantepenaeus  Descascado e cozido 95 R$ 126,56 + 43,70
brasilienses;
Camaréo ) )
Litopenaeus Sem cabeca e cozido 34 R$ 88,38 + 31,35

vannamei

Para esses produtos, o comparativo das médias dos precos entre os Grupos de

estabelecimentos mostrou que o Atum Enlatado Sélido Ervas Finas, o0 Atum Enlatado Sélido

natural e o Atum Enlatado Sélido Oleo apresentaram o mesmo comportamento, com diferenca

significativa entre as médias dos Grupos 1 e 2 e Grupos 1 e 3, mas sem diferenga entre as médias

dos Grupos 2 e 3. O Camaréo Descascado e Cozido apresentou diferenca significativa entre as

médias dos Grupos 1 e 2 e Grupos 2 e 3, sem diferir entre as médias dos Grupos 1 e 3. O
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Camardo Sem Cabeca e Cozido apresentou diferenca significativa entre os Grupos 1 e 3, ndo
haver diferenca entre os demais Grupos e a Sardinha Enlatado Ralado em Oleo apresentou
diferenca significativa entre as médias dos Grupos 1 e 3, sem diferenca entre os demais Grupos.
N&o ocorrendo diferenca significativa entre as medias de precos praticados nos diferentes

Grupos de estabelecimento para os demais produtos (Tabelas 9, 10 e 11).

Os Emporios foram os Unicos estabelecimentos a ofertar 8 (oito) produtos na faixa de
preco/kg igual ou superior a R$ 1.550,00/kg (1,77% dos produtos ofertados), dos quais 87,5%
compostos por algas. Produtos possuem valor elevado por custos de importacdo, que envolvem
despesas que variam de acordo com a forma de negociacdo da compra, do envio ou tipo de
mercadoria, quantidade, frete, seguro, impostos, armazenagem, despesas aduaneiras, despesas
bancéarias, cambio da moeda estrangeira, entre outras (UNESP, 2003; FARIA et al., 2021).
Além disso, o volume adquirido pode ser pequeno devido ao seu direcionamento a classes
sociais com maior poder aquisitivo, e no caso das algas, para atender a demanda da comunidade
oriental, onde as algas possuem importancia na cultura (IGARASHI, 2021), valorizadas pela
textura e sabor, valor calorico ou benéfico para a saude, porém, que vem ganhando espaco nas
grandes e médias metrépoles brasileiras (ROCHA e SHIMODA, 2014), com destaque para a
oferta e diversificados pratos em restaurantes e lanchonetes que trabalham com a culinaria

oriental.

Os estabelecimentos do Grupo 3 tém infraestrutura fisica maior e maior diversidade de
produtos, que os estabelecimentos do Grupo 2 quando relacionado a oferta de produtos ndo
alimenticios (mercearia, padaria, peixaria, rotisseria, hortifruti, carnes, aves, frios, laticinios,
peixaria, bazar, téxtil, eletroeletrbnicos, moveis, produtos para veiculos como 6leos, pneus,
pecas) (SILVA, 2005; BRAGA e MERLO, 2007; MORAIS e MIRANDA, 2021), entretanto,
uma menor oferta de produtos pesqueiros quando comparado as demais classes de
estabelecimentos. Apesar dessa realidade, quase 98,61% dos produtos pesqueiros tém valor de
até 25,00/kg. Além disso sdo frequentes as ofertas de produtos pesqueiros com precos
promocionais nestes estabelecimentos como estratégia de venda, aliada ao uso de ferramentas
de marketing, para atrair a atencdo dos consumidores (ORTIGOZA, 2010; FILHO, 2014).
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Tabela 9. Resultado das Analises de Variancia para Produtos Em conserva/Enlatado.

- Grupos - L
Espécie Produto testad valor-P Médias + Variancia Teste de Tukey
estados
Enlatado Média (Grupo 2) = 46,8463
; 2e3 0,7427 o Ns
Pedacos Oleo Média (Grupo 3) = 48,5519
Média (Grupo 1) = 46,5294
Enlatado o
1,2e3 |0,2669 Meédia (Grupo 2) = 37,6037 Ns
Ralado Natural o
Média (Grupo 3) = 37,2033
. Média (Grupo 1) = 81,4354 p(la2)<0,05
Atum Enlatado Solido ]
] 1,2e3 |0,0035* Média (Grupo 2) = 51,0283 p(la3)<0,01
(Thunnus Ervas Finas ]
h | Média (Grupo 3) = 55,6514 | p(2a3)ns
ynnus i
. Média (Grupo 1) = 74,8283 | p(la2)<0,01
Enlatado Solido .
Natural 1,2e3 |0,0011** Média (Grupo 2) = 49,7976° | p(1a3)<0,01
atura
Média (Grupo 3) = 49,7400 | p(2a 3)=ns
. Média (Grupo 1) = 75,95252 | p(la2)<0,01
Enlatado Solido o
ol 1,2e3 |0,0012** Média (Grupo 2) = 47,5646° | p(1a3)<0,01
eo
Média (Grupo 3) =43,1380° |p(2a3)=ns
Enlatado 1,2e3 |0,0168* Média (Grupo 1) =47,39772 | p(la2)<0,01
Ralado Oleo Média (Grupo 2) = 36,4837° | p(1a3)<0,05
Média (Grupo 3) =37,3901° |p(2a3)ns
Sardinha Enlatado Solido | 1,2e3 | 0,2853 Média (Grupo 1) = 54,4550 Ns
(Sardinella | Ervas Finas Média (Grupo 2) = 45,4981
brasiliensis) Média (Grupo 3) = 47,7840
Enlatado S6lido | 2e 3 0,2869 Média (Grupo 2) = 40,9688 Ns

Oleo

Média (Grupo 3) = 70,4112

* Médias seguidas de mesma letra na coluna dentro de cada grupo, ndo diferem significativamente, a nivel de 5%,
pelo teste de Tukey;
** . Médias seguidas de mesma letra na coluna dentro de cada grupo, ndo diferem significativamente, a nivel de
1%, pelo teste de Tukey.

Esse diferencial em termos de diversidade de produtos pesqueiros tem reflexo na

amplitude e no valor de comercializacao, entretanto, para os 17 produtos mais ofertados, o fato

de somente seis produtos apresentarem preco de venda por quilograma estatisticamente

diferentes, entre os grupos de estabelecimentos analisados (apesar de comercializados com

gramatura diferenciada) permite inferir que, para esses produtos, o consumidor tem o poder de

escolha do local de compra de acordo com o estabelecimento varejista de sua preferéncia, uma
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vez que lhe possibilitam ampla diversidade de produtos, atendendo suas necessidades, onde
possam aliar a localizacao nas proximidade de sua residéncia ou itinerério para a mesma, maior
amplitude no horéario de funcionamento e dias na semana, bem como permitir maior conforto e

praticidade nas compras e formas de pagamento.

Tabela 10. Resultado das Anélises de Variancia para Produtos de Origem dulcicola.

- Grupos - L
Espécie Produto valor-P  Médias + Variancia Teste de Tukey
testados

Média (Grupo 1) = 40,1792 Ns
Filé Sem Pele 1,2e3 0,8912 Média (Grupo 2) = 40,6550

Pirarucu .
) Média (Grupo 3) = 42,1722
(Arapaima -
) Média (Grupo 1) = 38,2016 Ns
gigas) Postas, Cortes, o
1,2e3 0,1454 Média (Grupo 2) = 29,9344
Cubos. )
Média (Grupo 3) = 30,1660
Média (Grupo 1) = 48,0970 Ns
) Costela 1,2e3 0,3546 Média (Grupo 2) = 46,8298
Tambadqui o
Média (Grupo 3) = 40,9320
(Colossoma o
Média (Grupo 1) = 44,7145 Ns
macropomum) o
Filé Sem Pele 1,2e3 0,3546 Média (Grupo 2) = 45,1856
Média (Grupo 3) = 53,8700
Tilapia Média (Grupo 1) = 64,7267 Ns
(Oreochromis  Filé Sem Pele 1,2e3 0,2515 Média (Grupo 2) = 55,4825
niloticus) Média (Grupo 3) = 65,9736

Entre os produtos que apresentaram diferenca estatistica, o pescado em conserva,
elaborados com Atum (Enlatado Solido Ervas Finas, Enlatado Solido Natural e Enlatado Sélido
Oleo) e Sardinha (Enlatado Ralado Oleo) tém o mesmo diferencial estatistico (sem diferenca
entre 0s grupos 2 e 3, porém se diferenciado com o Grupo 1). Apesar de serem produtos de
baixo valor/kg de comercializagdo e, portanto, acessiveis a ampla faixa de consumidores, seu
diferencial de preco/kg pode ter como motivador a oferta entre os produtos de maior valor
agregado nos Emporios, o que de um lado os tornar mais baratos que os demais quando da
procura por parte do consumidor, atraindo sua atencdo, ressaltando que o comportamento do
consumidor é oportunizar sua ida a um estabelecimento para adquiri mais produtos em uma

unica compra.
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Tabela 11. Resultado das Analises de Variancia para produtos de Origem marinha.

o Grupos o A
Espécie Produto valor-P Médias * Variancia Teste de Tukey
testados

Média (Grupo 1) = 54,1428 Ns
Bolinho 1,2e3 0,5600 Média (Grupo 2) = 66,7081

Média (Grupo 3) = 63,3067

Média (Grupo 1) = 171,1960 Ns

Bacalhau
(Gadus morhua
Gadus

macrocephalus)

Lombo 1,2e3 0,0739 Média (Grupo 2) = 116,3385
Média (Grupo 3) = 143,2780
Camaréo Descascado e 1,2e3 <0,0001**  Média (Grupo 1) = 145,01822 p(1a2)<0,01
(Farfantepenae  Cozido Média (Grupo 2) = 100,3017° p(La3)=ns
us brasilienses; Média (Grupo 3) = 140,54502 p(2a3)<0,01
Litopenaeus Sem Cabecae 1,2e3 <0,0001**  Média (Grupo 1) =128,37962 p(la2)=ns
vannamei) Cozido Média (Grupo 2) = 95,1800%° p(la3)<0,01

Média (Grupo 3) = 80,4200° p(2a3)=ns

* Médias seguidas de mesma letra na coluna dentro de cada grupo, ndo diferem significativamente, a nivel de 5%,
pelo teste de Tukey;

** - Médias seguidas de mesma letra na coluna dentro de cada grupo, ndo diferem significativamente, a nivel de
1%, pelo teste de Tukey.

Ja para o Camardo Descascado e Cozido e para o Camardo Cozido e Sem Cabeca, 0
diferencial pode ser motivado pela politica de precos de cada classe de estabelecimento, que
busca considerar 0 comportamento do consumidor para estruturar sua tatica de preco, além da
realizacdo de promocdes (BRAGA e MERLO, 2007; MORAIS e MIRANDA, 2021).

Resta-nos destacar que apesar do fato da menor oferta e variedade de produtos regionais
ser inferior a produtos com base em organismos marinhos, ndo deve ser encarada como negativa
e sim como a possibilidade de diversificacdo e agregacdo de valor as espécies regionais na otica
da insercédo de novos produtos, principalmente para o pirarucu e o tambaqui (SEBRAE, 2016;
PEIXE BR, 2023), tanto no mercado local como de outros centros urbanos, observada a cultura
no consumo de pescado pela populagdo manauara (GANDRA, 2010), além da crescente busca
por alimentos saudaveis, de valor nutritivo e por uma melhor qualidade de vida e longevidade
(RAIMUNDO, 2014).

Apesar de existir 7 frigorificos de pescado no estado do Amazonas com o selo do
SIF/IMAPA, encontrou-se a comercializacdo de produtos regionais, somente de 1 frigorifico

com este selo, nas redes varejistas pesquisadas, os demais produtos regionais encontrados, sao
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fornecidos por frigorificos que possuem o SIE/ADAF. Os frigorificos com selo SIF/MAPA,
ofertam produtos diferenciados tais como: “asinha” de Aruana (Osteoglossum bicirrhosum),
Filé de Bodo (Pterigoplichthys pardalis), entre outros, porém estes produtos ndo séo ofertados
pelas redes varejistas. Seus produtos sdo comercializados por lojas dos préprios frigorificos ou

lojas/empreendedores especializados ou ser exportados.

Outros estabelecimentos de beneficiamento de pescado, sairam do mercado/fecharam
as portas, por auséncia de incentivos fiscais (municipais, estaduais e federais), empresas que
produziam produtos mais elaborados, como: hambdrguer, linguica, stickers, defumados e
deixaram de gerar ocupacéo e renda.

As grandes redes de varejo e atacado estdo consolidando-se como local atrativo para a
aquisicado de peixes entre outros organismos aquaticos na cidade de Manaus. As redes estudadas
ofertam a seus clientes, pescado e seus derivados, regionais, nacionais e importados, com
diversidade de espécies provenientes da pesca extrativista e da aquicultura, oriundas de aguas
interiores e 4guas marinhas, proporcionando ao consumidor de pescado, vasta diversidade de
escolha, para que ele no seio familiar, mantenha o habito alimentar tradicional, cultural, social
de consumir alimento com valor nutritivo, saudavel, saboroso, conservando a qualidade de vida,

independentemente de classe social, nivel de escolaridade, género, idade etc.

Essas redes tém infraestruturas, higienizadas, climatizadas, proporcionando:
hospitalidade, seguranca, praticidade, comodidade, conforto, acessibilidade, conveniéncia,

entre outras facilidades, para atrair os consumidores avidos de adquirir seu pescado.

6 CONCLUSAO

A partir dos resultados deste estudo, observou-se que:
a) A maior diversidade de produtos esta nos Supermercados;
b) Os produtos com maior média de prego estdo nos Emporios;

c) Os produtos de menor média de preco estdo nos Hipermercados;
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d) Na analise comparativa dos valores, na maioria dos produtos ndo houve diferenca
significativa, porém, para alguns enlatados (sardinha e atum) e o camardo, houve diferenca

significativa.

Finalmente, os resultados obtidos demonstram a existéncia de excelente oportunidade
para as industrias beneficiadoras de pescado dulcicola, em especial do pescado regional, pois,
o0s produtos de origem marinha possuem maior valor agregador, em comparacdo aos produtos
regionais. Essas industrias produzindo e ofertando produtos similares, devido a maior
diversidade de espécies amazbnicas, por conseguinte, proporcionando grande diversidade de
produtos preencheria esta lacuna, com produtos mais baratos e com maior participacdo nesta
fatia de mercado, visto que ha estudos de viabilidade na producéo, estudos estes conduzidos

por instituicdes tais como: INPA, UFAM, entre outras.
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Producéo de pescado desembarcado no Terminal Pesqueiro de Manaus - 2020

67



68

CNPA
COLONIA DOS PESCADORES(AS) DE MANAUS Z-12 AM.
Filiada a Federagao de Pescadores do Estado Amazonas e Confederagéo
Nacional de Pescadores e Aquicultores - CNPA.

PRODUGAO DE PESCADO DESEMBARCADO
TERMINAL PESQUEIRO DE MANAUS - PANAIR/EDUCANDOS
PRODUGAO - 2020

![__ESPECIEIMES | JAN FEV | MAR | ABR MAI JUN JUL | AGO | SET out NOV DEZ | GERAL
ACARA 47000 27900 15120|  5000| 1100 700| 15910| 25830| 18600| 32300| 16780| 8860 215100
ARACU 1500 60 2900|  8500|  9400| 53400| 144810| 51000| 22550 6700 2900 303720
ARUANA 6500 2300 2900 600|  2550| 2900 125350| 93550| 95300| 122850| 83520| 29300| 567620
BODO 9200 6300 3100 200 650| 1100| 9000 26500| 25800| 29300| 111150
BRANQUINHA 67400| 29500| 43300| 30800 10250|  9100| 23000| 20500 5900| 12950 252700
CAPARARI 1500 40000| 32100| 37900| 11600 5850 128950
CuBIO 100 1500|  2500| 2600 500 7200
culu-culv 4400 500 1000 3950 1580 | 11430
CURIMATA 168700 45400| 54800| 18100| 18500| 40G00| 44500 | 210200| 529200| 466830| 325050| 76700 | 1998580
DOURADO 400 500 100| 1400 550 1050 400 4400
JAU 5400 2900 8300
JARAQUI 281800 166900 305600 | 1308050| 792800| 997700| 434400| 427100 232200| 293600| 308300| 526100 6074550
MAPARA 33200) 30800| 16950| 33500| 44300 13300 600| 3400 176050
MATRINXA 5900| 13100  9100| 156700 187050| 209000| 44600| 38400| 10400 800 900 600 76550
MATRINXA/VIVEL 3000 1100 1000 5100
PACU 52600| 42900| 15950| 15300| 58800 277500| 626200| 637450| 728820| 299950| 154250| 42100 2951820
PESCADA 5200 300 400| 107200 20300| 142760| 76400 64730| 35700| 53060| 26010 532060
PIRAPITINGA 200 100 1920| 2600 21180|  7800| 7300 3610 50| 44760
PIRARARA 850 580 300 650 950| 8180  5500| 4500 450 600| 22560

Continuacao - Producao de pescado desembarcado no Terminal Pesqueiro de Manaus - 2020
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CNPA
COLONIA DOS PESCADORES(AS) DE MANAUS Z-12 AM.
Filiada a Federagao de Pescadores do Estado Amazonas e Confederagao
Nacional de Pescadores e Aquicultores - CNPA.

PIRARUCU 200 9100 9300
PIRARUCU/RESERVA 3500 34000 228900| 107700| 101500 475600
SARDINHA 13000 5600 5850| 65250 278750| 277930| 73600| 21300 1000| 742280
2| SURUBIM 1000 150 1800 100 950|  4010| 101410| 81970| 68560| 46600| 31710 5110| 343370
TAMB.VIVEIRO/RO 388500 299000 302000 416000 410500| 1066000 | 269000| 281000 90800 107000| 166300 60800 | 3856900
TAMBAQUI 13000 6900 8750| 12000 6800 13700| 21900| 33200 107250 75800| 15200| 11770 326270
TAMBAQUURESERVA 2150 25000| 15000 9000 51150
TRAIRA | 400 300 2100| 5900 3500 850 1230 700 14980
TUCUNARE 35050 31500 14750 4680  4250| 19700| 64640| 82100 82570 107600| 74920 | 24700 | 546460

| 1100800 678790| 813070 | 2002080 1626300 2714530 | 2142450 | 2521590 2456560 | 1990980 | 1429630| 982130 20458910

Fonte: Senhor Miguel Oliveira Falcdo, Presidente da Col6nia dos pescadores(as) de Manaus
Z-12 AM.

ANEXO B

Capacidade frigorifica de pescado do Amazonas - 2009
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CAPACIDADE FRIGORIFICA DE PESCADO DO ESTADO

DO AMAZONAS - INSPECAO (S.LF.) E (S.LE.)

SITUACAO
- ) GELO | 1\ iaRA PRODUCAO PRODUTOS
EMPRESA | MUNICIPIO | INSPECAO Silo DE .
vdia | de |ESPERA|udia| Produo | EStocagem Congclamento | .0, | Inativa
(t) (t/dia)
gelo
IRANDUBA
Frigorifico de 40
Pescados Ltda Iranduba S.LF. 20 | ton. | 20ton. | 50 1 1.200 50 X
Frgorifico
DOURADO 80
Ltda Iranduba S.LF. 30 | ton. | 10ton. | 24 2 700 24 b4 -
Frigorifico de
Pescados da
Amazonia
Ltda - 40
FRIGOPESCA | Manacapuru S.LF. 30 | ton. | 10ton. | 16 2 2.000 16 X
Frigorifico
FRIOLINS 10
Ltda Manacapuru S.LF. 5 ton. 5 ton. 5 1 80 5 X
Frigorifico
ECOPEIXE -
SANTA 80
MARIA Ltda | Manacapuru S.LF. 100 | ton. 10ton. | 60 2 1.200 60 X
Frigorifico
RIO MAR 100 100
Ltda ltacoatiara S.LF. 100 | ton. ton. 50 1 2.000 50 X
Cooperativa
Mista de
Servico
Pesqueiro do
Médio
Amazonas — 40
COOPESCA Parintins S.LF. 24 ton. | 60 ton. 5 2 120 5 X -
L. L Teixeira 25
Ltda Parintins S.LF. 14 ton. 15 ton. 8 2 27 8 X
Frigorifico do
Peixe Lida - 20
FRIPEIXE Manaus S.LF. 10 | ton. | 10ton. | 20 2 600 20 X -
80
NUTRIPEIXE Manaus S.LF. 10 | ton. | 40ton. | 24 2 250 24 X
Frigorifico 160
PEIXAO Manaus S.IE. 50 | ton. | 8ton. | 10 2 80 10 X

Fonte: SEPA/SEPROR.

Fonte: Secretaria de Estado de Desenvolvimento Econdmico,

Ciéncia, Tecnologia e

Inovacdo/SEDECT]I (Plano de Desenvolvimento Preliminar - APL de Producgéo de Pescado).

BANCO DE DADOS - PLANILHA

ANEXO C
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[Data ]
1 09A52021 9
2 091152021 8
3 08152021 9
4 09152021 9
5 09152021 8
6 09/15/2021 9
7 0911572021 9
8 09/15/2021 9
El 091152021 9
10 09152021 9
11 091152021 9
12 09152021 9
13 09152021 9
14 09M52021 9
15 09152021 9
16 09M52021 9
17 09/1512021 9
18 091512021 9
19 09M52021 9
20 09152021 9
21 09M52021 9
22 09152021 9
23 09152021 8
24 09152021 9
25 091572021 8
26 091152021 9
27 09152021 9
28 091572021 8
29 09152021 9
30 091572021 9
31 09152021 9
32 09152021 9
33 09M52021 9
34 09152021 9
35  08M52021 9
36 09152021 9
37 091572021 8
38 08/152021 9
33 091572021 9
40 09152021 9
41 09152021 9
42 09152021 9
43 09152021 9
44 08M52021 9
45 09152021 9
46 09152021 8
47 08152021 9
48 091572021 9
49 08152021 9
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FUJIYAMA RS 36.90
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0.170 R§0.00
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0018 R$0.00
0.050 RS 0.00
0200 R$0.00
0.100 RS 0.00
0.050 R§0.00
0.056 R§0.00
0.015 RS 0.00
0.017 R§0.00
0.005 R§0.00
0.005 R§ 000
0.005 RS 0.00
0025 R§0.00
0.021 RS 000
0.020 RS 0.00
0.350 RS 0.00
0.142 RS 0.00
0.150 RS 0.00
0.045 R$0.00
0.132 RS 154.00
0132 RS 154.00
0.160 RS 154.00
0.154 RS 154.00
0.128 RS 129.00
0153 RS 154.00
o.170 RS 199.90

ANEXO D

Espeécies de pescado comercializadas em Manaus

[Prego s promogao [Local  [Zona  localizagaa |
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assai  Lests
Assai  Leste
Assal Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste
Assai  Leste
Assal  Leste
Assal  Leste
Assai  Leste

[Coordenadas [OBS |
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.8431882.37m W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37m W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882.37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W
Avenida Autaz -3.0403636 S -59.9431882,37Tm W

Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 238,50 * 15 * calxa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 223,50 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R§ 538,50 * 15 * calxa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 31350 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - RS 328,50 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 328,50 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 238,50 * 12 * caixa com
Avenida Aulaz -3.0403636 S - R§ 45360 * 24 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R§ 358,50 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 0 * caixa com
Avenida Aulaz -3.0403636 S - R$ 733,50 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 669,60 * 24 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R§ 1.43850 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 0 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R§ 382,80 * 12 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - R$ 797,30 * 17 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 1.418,00 * 20 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 897,50 * 25 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 358,60 * 40 * caixa com
Avenida Aulaz -3.0403636 S - 89850 * 15 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 418,00 * 20 * caixa com
Avenida Aulaz -3.0403636 S - 285,60 * 24 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 54,38 * 21 * caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S - 356,00 * 40 * calxa com

Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 176,40 * 24 = NO A™* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -R$ 219,50 * 50 = NO A™* calxa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -R$ 383,52 * 48 = NO A" caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 219,50 * 50 = NO A™* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 149,50 60 = NO A™* calxa com
Avenida Autaz -3 0403636 S -RS 149,50 * 60 = NO A™* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS$ 197,50 * 50 = NO A”* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 253,26 * 54 = NO A™* calxa com
Avenida Autaz -3.0403636 S RS 253,26 * 54 = NO A™* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 189,50 * 50 = NO A”* caixa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 189,50 * 50 = NO A™* calxa com
Avenida Autaz -3.0403636 S -RS 147,60 * 24 = NO A" caixa com

Avenida Autaz -3.0403636 S -
Avenida Autaz -3.0403636 S
Avenida Autaz -3.0403636 S -
Avenida Autaz -3.0403636 S

RS 102,96 * 24 = NO A”* caixa com
RS 102,96 * 24 = NO A™* calxa com
RS 147,80 * 24 = NO A™* caixa com
R$ 237,60 * 24 = NO A”* calxa com

PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO'S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO'S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO'S Rua Terazina
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terazina,
PATIO GCCENTRO S Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,
PATIO GCCENTROS Rua Terezina,

I m
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120058 S -60.0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
-3.1120058 S -60.0151818,37Tm W
31120056 S 60.0151818,37m W
1120056 S -60.0151819,37m W
-3.1120056 5 -60.0151819,37Tm W
1120056 S -60.0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151818,3Tm W
1120056 S -60.0151819,37m W
-3.11200568 S 60.0151819,3Tm W
3.1120056 S -60.0151818,37m W
1120056 S 60 0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
-3.1120056 S 60.0151819,3Tm W
1120056 5 -60.0151819,37m W
1120056 S -60.01518133Tm W
3.1120056 5 60.0151813,3Tm W
1120056 S 60.0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.11200568 S -60.0151818,3Tm W
-3.1120058 S -60.0151819,37m W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,37m W
1120056 S 60 0151819,37m W
1120056 S -60.0151819,37Tm W
31120056 S 60.0151818,37m W
1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W
-3.1120056 S 60.0151819,3Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S 60.0151819,3Tm W
1120056 5 -60.0151819,37Tm W
1120056 S -60.0151819,37m W
1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S 60 0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S 60.0151819,3Tm W
-3.1120056 5 -60.0151819,37Tm W
-3.1120056 S -60.0151819,3Tm W




Espécies Dulcicolas

N. |Denominacgado Nome cientifico

1 |Acara Acu Astronotus crassipinnis

2 | Aracu* Anostomoides laticeps

3 | Arraia Potamotrygon spp

4 | Aruand Osteoglossum bicirrhosum

5 |Branquinha* Curimata inornata

7 | Bodé* Pterigoplichthys pardalis

8 |Caparari* Pseudoplatystoma tigrinum

9 |Cubiu* Anodus elongatus

10 | Cuiu Cuiu* Oxydoras niger

11 | Curimatd* Prochilodus nigricans

12 | Dourada Brachyplatystoma rousseauxii
13 |Filhote Brachyplatystoma filamentosum
14 |Jaraqui Semaprochilodus spp

15 |Jad* Zungaro zungaro

16 |Mapard* Hypophthalmus edentatus

17 | Matrinxa Brycon amazonicus

18 |Pacu Myleus spp

19 |Panga Pangasius bocourti

20 | Pescada Plagioscion spp

21 |Pintado Pseudoplatystoma corruscans
22 | Piramutaba Brachyplatystoma vaillantii
23 | Pirapitinga* Piaractus brachypomus

24 | Pirarara* Phractocephalus hemioliopterus
25 |Pirarucu Arapaima gigas

26 |Sardinha Triportheus spp

27 | Surubim Pseudoplatystoma fasciatum
28 | Tambaqui Colossoma macropomum

29 |Tilapia Oreochromis niloticus

30 |Traira* Hoplias malabaricus

31 |Tucunaré Cichla spp
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* - Espécies comercializadas apenas no terminal pesqueiro, ndo disponiveis nas redes atacadistas e varejistas.

Espécies Marinhas

N. |Denominacgado Nome cientifico

1 | Alga Marinha - Hijiki ou Hiziki Sargassum fusiforme

2 | Alga Marinha - Kombu ou Konbu | Saccharina japonica

3 | Alga Marinha — Nori Porphyra yezoensis

4 | Alga Marinha — Wakame Undaria pinnatifida

5 |Anchova Pomatomus saltator

6 |Atum Thunnus thynnus

7 |Bacalhau Gadus morhua; Gadus macrocephalus
8 |Bonito Katsuwonus pelamis

9 |Cambucgu Cynoscion virescens

10 |Castanha Umbrina canosai

11 |Cacéo Ginglymostoma cirratum

12 | Camaréo Farfantepenaeus brasilienses;Litopenaeus vannamei
13 | Cavalinha Scomber japonicus

14 | Chicharro Trachurus picturatus

15 |Corvina Argyrosomus regius

16 |Lagosta Panulirus argus

17 |Linguado Syacium spp

18 |Lula Loligo sanpaulensis

19 | Manjuba Lycengraulis grossidens

20 |Merluza Macruronus novaezelandiae
21 | Mexilh&o Mytilus edulis

22 | Pescada amarela/Pescada go Cynoscion acoupa

23 |Polaca do Alaska Gadus chalcogramma

24 | Polvo Octopus vulgaris

25 | Robalo Centropomus parallelus

26 |Salméo Oncorhynchus gorbuscha
27 | Sardinha Sardinella brasiliensis

28 |Tainha Mugil brasiliensis
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29

Vieira

Nodipecten nodosus




